.%ewfw Z’ongpa’sen und L%queﬂ der Suison ~

Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis unter der Sahnehaube

mit gerosteten Kiirbiskernen 950 €
Cream of hocaido pumpkin soup with cream topping with roasted pumpkin seeds

QRinderconsomme mit hausgmwdlten Flidle 000 €
Beef consommé with homemade Fladle

gemischter Salatteller mit Croutons, groB 000 €
Big mixed salad plate with croutons

gemischier (Beilagensalai mit Croutons, klein 700 €
Small mixed salad plate with croutons

Feldsalat an einem U(ra'uterdressing mit Brot ~ Speckeroutons I1OO €
und geriebenem Meerrettich Kleine Portion/small 000 €

Lamb's lettuce on a herb dressing with bread - bacon croutons,
with grated horseradish

Blattsalate an F renchdressing I800 €
mil hausgera'ucheriem Bio- Lachs, Sahnemeerrettich, Toast

Lettuce on French dressing with home-smoked organic salmon, creamed horseradish, toast

Geriiuchertes regionules Lachs —joreﬂenfilet unter einer Rosmarin - Rauch - Cloche
mit Sahnemeerrettich Coast und einem kleinen Salutbouquet I800 €

Smoked regional salmon - trout fillet under the rosemary smoke - cloche
with horseradish cream and toast

Rindercarpaccio vom Angusfilet mil schwarzem Hawaiisalz 1900 €
Olivenilmarinade, Parmesan, Salatbouquei,
dazu servieren wir Iwusgebuckenes (Dinkel-(Walnussbuﬂueﬂe

Beef carpaccio of Angus fillet with black Hawaiian salt,
olive oil marinade, parmesan cheese, salad bouget, served with homemade Spelt walnut baguette

Liebe 5aste,

es f reut uns sehr, dass Sie da sind.

Leider miissen wir aus personeﬂen griinden in unserem Kiichenteam eine reduzierte
Speise]wrte anbieten. Zurzeit ist es uns leider nicht mﬁglich von dieser Karte abzuweichen.
“Wir hof f en auf Thr ‘Uerstiindnis und wiinschen Jhnen einen guien ﬂppetit.

Thre Familien Hauri und Stocker



Aauplginge

Cordon “Blea vom “Kalb mit fpommes-frites, gmﬁsegarnitur

Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

2 “Wiener Schnitzel vom Kalb mit g)mnnws-frites

Escalope of veal, vienna style, with pommes-frites Kleinere Portion/small

{Rinclerf iletsteak
an g)f ef fersauce mit Pilzen, Kriuterbutter, gbommes-jrites

Beef fillet steak on pepper sauce with mushrooms, herb butter and pommes-frites

ﬂrgentinisches gewnpsteuk mit Ristzwiebeln, Kriuterbutter,
(\X}aldpilzjus und U—)ommes-frifes Kleinere Portion/ small

Argentine rump steak with fried onions, herb butter,
Wild mushroom jus and pommes-fries

Rindersauerbraten an einer (Balsamico]'us mit hausgenwchien Spatzle

Beef sour roast with balsamic jus and homemade spaetzle

Kleinere Portion / small

9eschnetzelte Kalbsleber an einer (Balsumicojus mit Rosti

Sliced veal liver with balsamic jus and rosti

Kleinere Portion / small

eschnetzeltes Kalbsfleisch an einer Champignongrahmsauce
§ pignong
uml hausgemuchten Spaizle Kleinere Portion /small

Sliced veal with a chanterelle cream sauce and homemade spaetzle

Bei (—LanertréiglidlkEiten und ﬂllergien sprec]wn Sie bitte mit unseren Servicemilarbeilern
“Uerschiedene geric}lte kinnen wir gluten- & ,Cuktose[ rei zubereilen.

Wir bitten um Jhr “Uerstiindnis, dass wir bei (Umbesleﬂungen IO0 € Serviczgebiihr berechnen.

Die Servicegebiihr kann von (Beilage réi) (Bei]uge variieren.

20,00 €

2700 €
24,00 €

3650 €

3450 €
JASO €

30,00 €

2700 €

20,00 €

26,00 €

2800 €
25,00 €



Wildragout (Reh oder Mirsch, je nach gagdglunk) 2800 €
Rotkraut, hausgemachte Spa'tzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/small 2500 €

Wild stew (deer or stag, depending on huntingluck) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries

Rehschnitzel vom “Dinkelberger Reh an einer Steinpilzrahmsauce 35,00 €
mit g)reiselbeeren,hausgmachten Spc'itzle und ﬂpfel Rotkraut Kleinere Portion/small 32,00 €

Venison schnitzel from Dinkelberg venison with a creamy porcini mushroom sauce,
Homemade Spaetzle, cranberries, apple red cabbage

UVorn Schwein

Schweinemedaillons an einer C’mmpignonmhmsuuce 30,00 €
mit huusgemuchten Spiitzle Kleinere Portion/small 2700 €

Pork medallions in a mushroom cream sauce with homemade spaetzle

C 7W mil g)uienpliitzchen 24,00 €

oder Rinder- Filetsteak 3250 €
jeweils mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegt

“Duett von Biolachstranche und ,Zanderf ilet an Suf ransole, 3500 €
“Broccolirischen und f einen Butter-Ciernudeln Kleinere Portion/ small 3200 €

Salmon tranche and pike-perch fillet with saffron sauce, Broccoli florets and fine butter egg noodles

fKnusprig gebuckener Hirtenkiise 2300 €
mit saisonalen Rohkost- und Blattsalate, dazu huusgebac]zenes g‘[olzof enbrot, Kriuterbutter

Crispy baked shepherd's cheese with seasonal salads served with home-baked wood-fired bread, herbbutter

Spinat-TRicollaravioli an einer Steinpilzrahmsauce 2500 €
mit gmiisevoiirf elchen und gehobeltem Parmesan Kleinere Portion/small 2300 €

Spinach and ricotta ravioli with a creamy porcini mushroom sauce and grated parmesan

Uegan
Limettenrisotto mit Kichererbsen, heimischen %erbsﬂrompetenpilzen, (Seﬂ)stgesuc}uf) 24,00 €
gebackene Artischoke dazn Kokos-Kiirbissauce

Lime risotto with chickpeas, fresh mushroomsbaked artichoke with Coconut-pumpkin sauce



