%W WorL en und 7 . .

schon vielfilt

g)f lf f erlingcrenwsuppe unter der Sahnehaube mit Croutons 050 €

Cream of chanterelle soup under a cream topping with croutons

Rinderconsomme mit hausgemachten Flidle 000 €

Beef consommé with homemade Fladle

Gemischier Salatteller mit Croutons, grol3 000 €

Big mixed salad plate with croutons

gemischter (Beﬂagensalat mit Croutons, klein 700 €

Small mixed salad plate with croutons

Blatisalate an Frenchdressing 1800 €
mit huusgerc‘iuchertem “Bio-Lachs, Sahnemeerrettich, “Coast

Lettuce on French dressing with home-smoked organic salmon, creamed horseradish, toast

Rindercarpaccio vom Angusfilet mit schvoarzem Hawaiisalz 1900 €
Olivenslmarinade, Parmesan, Salaﬂ)ouqet,
dazu servieren wir huusgebuckenes gartenkréiuterbugueﬂe

Beef carpaccio of Angus fillet with black Hawaiian salt,
olive oil marinade, parmesan cheese, salad bouget, served with homemade garden herb baguette

Liebe ga'ste,

es freut uns sehr, dass Sie da sind.

Leider miissen wir aus personeﬂen griinden in unserem Kiichenteam eine reduzierte
Speiselwrte anbieten. Zurzeit ist es uns leider nicht mbglich von dieser Karte abzuweichen.
“Wir hof fen uuf Jhr “Uerstiindnis und wiinschen Jhnen einen guten ﬂppetit.

Thre Familien

Hauri und Stocker



Aanplpinge

Cordon “Blea vom Kalb mit fpommes-frites, gmﬁsegarnitur

Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

2 “Wiener Schnitzel vom Kalb mit g)omnws-frites

Escalope of veal, vienna style, with pommes-frites Kleinere Portion/small

{Rinclerf iletsteak
an fPf ef f ersauce mit Pilzen, Kriuterbutter, ?ommes-g:rites

Beef fillet steak on pepper sauce with mushrooms, herb butter and pommes-frites

ﬂrﬂentinisches fRumpsteuk mit Ristzwiebeln, Kriuterbutter,
(Waldpilzjus und g)omnws-f riles Kleinere Portion/ small

Argentine rump steak with fried onions, herb butter,
Wild mushroom jus and pommes-fries

Rindersauerbraten an einer (Balswnicojus mit huusgemuc}den Spaizle

Beef sour roast with balsamic jus and homemade spaetzle

Kleinere Portion / small

gesc}metzelte Kalbsleber an einer ?alsamicojus mit Rosti

Sliced veal liver with balsamic jus and rosti

Kleinere Portion / small

geschnetzelfes f](ulbsﬂeisch an einer fpfifferlingrahmsauw
und hausgeﬂmchten Spatzle Kleinere Portion /small

Sliced veal with a chanterelle cream sauce and homemade spaetzle

Bei ‘ﬁunvertréiglichkeiten und ﬂllergizn sprechen Sie bitte mit unseren Servicemilarbeitern
“Uerschiedene gerirhte kinnen wir gluten- & ,ﬁaktosefrei zubereilen.

Wir bitten um Jhr “Uerstindnis, dass wir bei (U,m])esteﬂungen IOO € Servicegebiﬂlr berechnen.

Die Servicegebiihr kann von (Beilage réi) (Bei]uge variieren.

20,00 €

2700 €
24,00 €

3650 €

3450 €
IS0 €

20,00 €

2700 €

20,00 €

26,00 €

2800 €
2500 €



Wildragout (Reh oder Mirsch, je nach gagclglunk) 2800 €
Rotkraut, hausgemachte Spa'tzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/small 2500 €

Wild stew (deer or stag, depending on huntingluck) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries

Vo Schwein

Schweinemedaillons an einer fpf lf ferlingrahmsauce 3[OO €
mit huusgemuchten Spa'tzle Kleinere Portion/ small 2800 €

Pork medallions in a chanterelle cream sauce with homemade spaetzle

o 71%2&55% mit Putenpliitzchen 24,00 €

oder Rinder- Filetsteak 3250 €
jevoeils mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegt

Knusprig gebackener HMirtenkse 2300 €
mit saisonalen Rohkost- und Blattsalate, dazu hausgebackenes 9‘[0120][ enbrot, Kriuterbutter

Crispy baked shepherd's cheese with seasonal salads served with home-baked wood-fired bread,
herbbutter

Pfiffe erlingrahmnudeln mit kleinen Gemiisewiirfel 2500 €
und gehobeltem Parmesan Kleinere Portion/small 2300 €

Chanterelle cream pasta with small diced vegetables
and grated parmesan

Jn Butter gebrutenes Suiblingsfilet uuf ?ﬁffrlingruhmnudeln 35,00 €
und “Broccoliroschen Kleinere Portion/small 32,00 €

Char fillet fried in butter on whipped cream noodles
and broccoli florets

UVegan
Limettenrisotto mit “Kichererbsen, f rischen fPf 1]( f erlingen, 24,00 €
gebuckene Artischoke dazu gerducherte g)upri’wsoBe

Lime risotto with chickpeas, fresh chanterelles,
baked artichoke with smoked paprika sauce



