s

RKreutive Usrspeisen und Sugpen dor Suison

Rinderconsomme mit IMarkklsBchen und Schnitflauch 000 €

Beef consommée with marrow dumplings and chives

Pfiffe erlingcremesuppe unter der Sahnehaube mit Croufons 050 €

Cream of chanterelle soup under a cream topping with croutons

genlischier Salatteller mit Croutons, groB 000 €

Big mixed salad plate with croutons

genlischier (Beﬂagensalai mit Croutons, klein 700 €

Small mixed salad plate with croutons

Blatisalate an Frenchdressing 1800 €
mil hausgerdunhertem Bio- Lachs, Sahnemeerrettich, Toast

Lettuce on French dressing with home-smoked organic salmon, creamed horseradish, toast

Rindercarpaccio vom ﬂngusfilet mil schwarzem "Hawaiisalz 1900 €
Olivenslmarinade, Parmesan, Salutbouqet,

dazu servieren wir huusgebackenes gartenkrauterbagueﬂe

Beef carpaccio of Angus fillet with black Hawaiian salt,
olive oil marinade, parmesan cheese, salad bouget, served with homemade garden herb baguette

Geriiuchertes regionules Lachs —fforeﬂenfilet unter einer Rosmarin - Rauch - Cloche
mit Sahnemeerrettich und “Coast I800 €

Smoked regional salmon - trout fillet under the rosemary smoke - cloche
with horseradish cream and toast

“Bunte Blatisalate mit hausgeriuchertem Rehschinken und gebratenen Rehfilets 19,00 €
dazu ein lauwarmer fpﬁf ferlingsulut mit schwarzem Knoblauch

Colorful leaf salads with home smoked venison ham served and Roasted venison fillets served with
an Chanterelle salad with black garlic



Aauplginge

9 grillteﬂer“ Schweinemedaillons, Pute , Rindermedaillon,
SRumpsteak, dazu eine grilltmnate, Kriiuterbutter und g)ommesfrites

2,00 €

"Grill plate” pork medallions, turkey, beef medallion, rump steak, grilled tomato, herb butter, French fries

Cordon “Bleu vom Kalb mit g)ommes-frites, gemiisegarnitur

Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

2 “Whener Schnitzel vom Kalb mit gbommes-frites

Escalope of veal, vienna style, with french fries Kleinere Portion/small

Rinderfiletsteak
an g)f ef fersauce mit Pilzen, Kriuterbulter, Pommes jrites

Beef fillet steak on pepper sauce with mushrooms, herb butter, pommes frites

ﬂrgentinisc}res gzumpsteak mit Ristzwiebeln, Kriuterbutter,
(\X}uldpilzjus und U—)ommes-frites Kleinere Portion/ small

Argentine rump steak with fried onions, herb butter,
Wild mushroom jus and French fries

Rindersauerbraten an einer (Balsamico]'us mit hausgenwchien Spatzle

Beef sour roast with balsamic jus and homemade spaetzle

Kleinere Portion / small

geschnetzelte Kalbsleber an einer @ulsumicojus mit Risti

Sliced veal liver with balsamic jus and rosti

Kleinere Portion / small

Bei (—LanertréiglidlkEiten und ﬂllergien sprec]wn Sie bitte mit unseren Servicemilarbeitern
‘Uerschiedene geric}lle kinnen wir glulen- & ,ﬁuklosef rei zubereilen.

Wir bitten um Jhr “Uerstiindnis, dass wir bei (Umbesleﬂungen 100 € Serviczgebiihr berechnen.

Die Servicegebiihr kann von @eilage il (Beilage variieren.

20,00 €

2700 €
24,00 €

2650 €

3450 €
S0 €

30,00 €

2700 €

20,00 €

26,00 €



rische Plifferls
QRosa gebratener Lammriicken in Kriuterkruste, g)ﬁf f erlingra]unsauce, 36,00 €
dazu g?atatouiﬂegemijse und Risti

Pink roasted saddle of lamb in herb crust with a chanterelle cream sauce,

served with ratatouille and résti Kleinere Portion/small RO0 €
gesc]metzeltes g(uﬂ)sﬂeisch an einer (Pﬁf f erlingruhmsuuce 2800 €
und hausgemachten Spatzle Kleinere Portion /small ZS,OO €

Sliced veal with a chanterelle cream sauce and homemade spaetzle

Schweinemedaillons an einer ipﬁff erlingra}unsauce OO €
mil }ulusgenwchien Spaizle Kleinere Portion/small 28,00 €

Pork medallions in a chanterelle cream sauce with homemade spaetzle

fKnusprig gebackener Hirtenkiise 2300 €

mit saisonalen Rohkost- und Blattsalate, dazu hausgebackenes g‘Lolzof enbrot,
Kriuterbutter

Crispy baked shepherd's cheese with seasonal salads served with home-baked wood-fired bread,
herbbutter

Pfiffe erlingrahmnudeln mit kleinen Gemiisewiirfel 2500 €
und ge}wbeltem Parmesan Kleinere Portion/small ZZ,OO €

Chanterelle cream pasta with small diced vegetables
and grated parmesan

Uegan

Limeltenrisotto mit Kichererbsen, frischen fpf tf ferlingen, 24,00 €
gebac]wne Artischoke dazu gerc’iuc]uzrte ?aprikasoBe

Lime risotto with chickpeas, fresh chanterelles,
baked artichoke with smoked paprika sauce



Wil aus reyioﬂakr iﬂ%
(Wilclmgout (Reh oder Hirsch, je nach gagdgluck) 2800 €
QRotkraut, hausgenwchie Spatzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/small 2500 €

Wild stew (deer or stag, depending on huntingluck) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries

“Duett von Rehriickenmedaillons und Rehschnitzel an einer 36,00 €
g)ﬁf ferlingsruhmsauce, Rotkraut, Spa'tzle und Preiselbeeren
Duet of saddle of venison medallions and venison escalope g(leinere g)ortion/ small gg,OO €

served with a chanterelle cream sauce, red cabbage, spaetzle and cranberries

1.% aus dem rggz’oﬂakﬂ . %fg
gialtung ohne Anlibiotika, ohne ‘7urbstof f ¢, ohne (Beif ang

Gebratene Biolachstranche und Zanderfilet an einer SafransoBe 35,00 €
mit gebratenen Kriuterkirschtomaten und @uﬂerkartof f eln  Kleinere Portion/small 32,00 €

Roasted organic salmon tranche and pike-perch fillet with saffron sauce
With roasted herb cherry tomatoes and buttered potatoes

In Buller gebratenes Suiblingsf ilet auf Pfiffi rlingrahmnudeln 35,00 €
und Broccoliroschen Kleinere Portion/small 200 €

Char fillet fried in butter on whipped cream noodles
and broccoli florets

. Titnesstller"

Pulenpliitzchen - Turkey cookies oder/or 2400 €
Rinder- Filetsteak - Beef flet steak 250 €
mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegt

., Fitness plate” with herb butter and surrounded with different lettuces, for choice

Rleiner Cinblic: in vnsere Dessertharte?
Creme “Britlee unter'm Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert, IOSO €
dazu hausgemadltes (Dinkelberger Kirscheis

Créme Brilée below a sugar garnish with cream, fruits and homemade cherry ice cream

“Woaldbeeren - Quark - Parfait IOSO €
auf einer Uanille - EierlikirsoBe mit Sahne gurniert

Wild berries - quark - parfait
on a vanilla eggnog sauce garnished with whipped cream



