.%eaﬁ'w %f{ﬁd%ﬂ und c%gpm der Suison

(Balrlauchcremesuppe unter der Sahnehaube mit (Bldﬂerteig-g)amwsanstange

Wild garlic cream soup under a cream topping Puff pastry parmesan bar

Spargelcremesuppe mit einlage unter der Sahnehaube

Cream of Asparagus soup with garnish under the cream topping

Rinderconsomme mit hausgemachten Flidle

Beef consommé with homemade Fladle

gemischter Salatteller mit Croutons, groB

Big mixed salad plate with croutons

gemischter (Beilagensalat mit Croutons, klein

Small mixed salad plate with croutons

U‘Luusgeraucherter Hirschschinken f ein geschnitten mit
“Biirlauch- Frischkiise (Dip. “Bunte Blattsalate
mil g)reiseﬂ]eerdressing, gebmtener Spurgelsalat

Finely sliced home-smoked venison ham with wild garlic cream cheese dip.
Colorful leaf salad with cranberry dressing

Blattsalate an Frenchdressing
mit hausgerauchertem “Bio- Lachs, Sahnemeerrettich, Toast

900 €

9S50 €

900 €

900 €

700 €

1850 €

1800 €

Lettuce on French dressing with home-smoked organic salmon, creamed horseradish, toast

Geriincherles regionales Lachs - Forellenfilet unler einer Rosmarin - Rauch - Cloche

mit Sahnemeerrettich, “Coast und einem kleinen Sulutbouquei

Smoked regional salmon - trout fillet under the rosemary smoke - cloche
with horseradish cream and toast

geindercurpaccio vom ﬂngusf ilet mit schwarzem Hawaiisalz
Olivenilmarinade, Parmesan, Salutbouquet,
dazu servieren wir huusgebuckenes (Dinkel-(Barluuchbugueﬂe

Beef carpaccio of Angus fillet with black Hawaiian salt,

I800 €

1900 €

olive oil marinade, parmesan cheese, salad bouget, served with homemade Spelt, wild garlic

baguette



Cordon “Bleu vom “Kalb mit gbommes-frites, gemiisegarnitur

Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

2 “Whener Schnitzel vom Kalb mit g)ommes-frites

Escalope of veal, vienna style, with pommes-frites Kleinere Portion/small

Rinderfilelsteak
an g)f ef f ersauce mit Pilzen, Kriuterbutler, gjonunes-jrites

Beef fillet steak on pepper sauce with mushrooms, herb butter and pommes-frites

ﬂrgentinisches wanpsteak mit Ristzwiebeln, Kriuterbutter,
(\X}aldpilzjus und g)mmnes-frites Kleinere Portion/ small

Argentine rump steak with fried onions, herb butter,
Wild mushroom jus and pommes-fries

fRinderzunge an einer madeimjus, Chumpignons und
hausgemuchten Spa'tzle

Beef tongue with Madeira jus, mushrooms with homemade spaetzle ~ Kleinere Portion / small

eschnel albsfleisch an einer mpignongrahmsatice
Geschnetzelies Kalbsfleisch Champignongrahms
und hausgemachten Spa‘tzle Kleinere Portion /small

Sliced veal with a chanterelle cream sauce and homemade spaetzle

Bei %Lrwertriiglidl]witen und ﬂﬂergizu sprechen Sie bitte mit unseren Servicemilarbeitern
‘Uerschiedene gerichie kinnen wir gluten- & Luktosefrei zubereiten.

Wir bitten um Jhr “Uerstiindnis, dass wir bei (Ltml)esteﬂungerl IOO € Servicegebiihr berechnen.

Die Servicegebiihr kann von (Beiluge a1} (Beiluge variieren.

20,00 €

2700 €
2400 €

650 €

3450 €
JAS0 €

30,00 €
2700 €

2800 €
2500 €



Spurpelecit

Ein Bund Spargel mit Entrecole vom urgentinischen ﬂngus Rind
mit Kriuterbutter, Rosti, Sauce Hollandaise

2800 €

A bunch of asparagus with entrecote of Argentine Angus with herb Butter, rosti, hollandaise sauce

Ein Bund Spargel mit Schweinemedaillons
mit Sauce Hollandaise und @uﬂerkurtoffeln Kleinere Portion/ small

A bunch of asparagus with pork medallions with hollandaise sauce and buttered potatoes

Ein Bund Spargel mil huusgeriiuchertem Roh -und Kochschinken
mit Sauce Hollandaise und (Buﬂerkurtoffeln Kleinere Portion/small

A bunch of asparagus with home-smoked raw and cooked ham
with hollandaise sauce and buttered potatoes

9ebrutene “Biolachstranche, regionules ,Cuchsforellenfilet, ,Zanderﬁlet auf griinem
und weiBem Spurgel an Sauce “Hollandaise und (Butterkurtof feln Kleinere Portion

Roasted organic salmon tranche, regional salmon trout fillet, pike-perch fillet on green
and white asparagus with hollandaise sauce and buttered potatoes Smaller portion

Rauchlachs mit griinem und weiBem Spurgel
Sauce Hollandaise und g(rc‘iuierpfannkuchen Kleine Portion

Smoked salmon with green and white asparagus hollandaise sauce and herb pancakes

Ein “Bund weile und griine Spurgeln mit Sauce Hollandaise
und g(rduterpfannkuchen

A bunch of white and green asparagus with hollandaise sauce and herb pancakes

Sknusprig gebackener “Hirtenkiise

400 €
JL00 €

RO0 €
20,00 €

650 €

350 €

24,00 €
JLOO €

2550 €

2200 €

mit saisonalen Rohkost- und Blattsalate, dazu hausgebadzenes g'Lolzof enbrot, Kriiuterbutter

Crispy baked Shepherd's cheese with seasonal salads served with home-baked wood-fired bread, herbbutter

UVegan
gebackene Spargeltb‘rtchen auf mediterranem gemiise
“Comaten - Basilikum Espuma (Schaum kalt)

Baked asparagus tartlets on Mediterranean vegetables
Tomato - basil espuma (cold foam)

2500 €



(\X/ﬂdragout (Reh oder Hirsch, je nach gugdgluck)

Rotkraut, huusgmwchte Spa'tzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/ small

Wild stew (deer or stag, depending on huntingluck) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries

Rehschnitzel und Rehriickenmedaillon im Kriutermantel an einer gus

von schwarzem Knoblauch
dazu weiler und griiner Spurgel, Sauce Hollandaise und Rosti

Saddle of venison medallion wrapped in herbs with black garlic jus
served with white and green asparagus, hollandaise sauce and rosti

Ttnessteller mit Putenplitzchen - Turkey
oder Rinder-Filelsteak - Becf filet steak
jevoeils mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegt

., Fitness plate” with herb butter and surrounded with different lettuces, for choice

Kleiner Cinblick in unsere Dessertharte?
Creme “Briilee unter'm ,Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert,

dazu cremiges Pistazieneis
Créme Brilée below a sugar garnish with cream, fruits and Creamy pistachio ice cream

Marinierte Erdbeeren mit Erdbeerlikior, Uanilleeis, Sahne
und einem Zitronen-"Uanille -Pancake

Marinated strawberries with strawberry liqueur, vanilla ice cream, whipped cream
and a lemon-vanilla pancake

2800 €

2500 €

39,00 €

24,00 €
250 €

1050 €

1050 €



