Reeative Ubrspeisen and Sugpen der Saison

g)f 1f f erlingcremesuppe unter der Sahnehaube mit Kriutercroutons

Cream of chanterelle soup with cream and herb croutons

Rinderconsommeé mit kleinen “Maultaschen

Beef consommé with typical german Ravioli

gemischier Salatteller mit Croutons, groB

Large mixed salad plate with croutons

gemischier (Beﬂugensulat mit Croutons, klein

Small mixed salad plate with croutons

g‘tausgerducherter “Hirschschinken und gebratene YRe}lf ilets,
Kriuter- Frischkiise (Dip. “Bunte Blattsalate
mit g)reiselbeerdressing, lauwarmen (j)flf f erlingsulat

Home-smoked venison ham and roasted venison fillets,

s

schon

050 €
900 €
9,00 €

700 €

1900 €

herb cream cheese dip. Colorful leaf salad with cranberry dressing, lukewarm chanterelle salad

Blattsalate an F renchclressing
mil hausgerdunhertem Bio- Lachs, Sahnemeerrettich, Toast

I800 €

Lettuce on French dressing with home-smoked organic salmon, creamed horseradish, toast

Geriiuchertes regionules Lachs —joreﬂenfilet unter einer Rosmarin - Rauch - Cloche

mit Sahnemeerrettich, Coast und einem kleinen Salatbouquet

Smoked regional salmon - trout fillet under the rosemary smoke - cloche
with horseradish cream and toast

gzinclercurpuccio vom ﬂngusfilet mit Rosenbliitenmeersalz
Olivenilmarinade, Parmesan, Salatbouquei,
dazu servieren wir Iwusgebuckenes (Dinkel-(Walnussbugueﬂe

Beef carpaccio of Angus fillet with Rose petal sea salt,

1800 €

1900 €

olive oil marinade, parmesan cheese, salad bouget, served with homemade Spelt, walnut baguette



Lammriicken am Stiick gebmten an einer gus von schwarzem Knoblauch,
auf mediterranem geaiatouillegemiise dazu Risti Kleine Portion/small

Saddle of lamb roasted in one piece with a black garlic jus,
on Mediterranean ratatouille vegetables served with rosti

Cordon “Bleu vom Kalb mit Pommes-Friles, gmﬁsegarnitur

Cordon Bleu of veal, French fries, vegetable garnish

2 “Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes- Frites

Escalope of veal, vienna style, with French fries Kleinere Portion/small

fRinderf iletsteak
an fPf ef f ersauce mit Pilzen, Kriuterbutter, ?ommes-g:rites

Beef fillet steak on pepper sauce with mushrooms, herb butter and French fries

ﬂrgentinisc]ws fRumpsfeak mit Ristzwiebeln, Kriuterbutter,
“Waldpilzjus und Pommes- Frites Kleinere Portion/ small

Argentine rump steak with fried onions, herb butter,
Wild mushroom jus and French fries

Fein geschniﬂene Kalbsleber an einer (Balsamicojus und Rosti

Finely sliced veal liver with balsamic jus and rosti Kleinere Portion / small

Rindersauerbraten an dunkler Liebstb’ckeljus
und hausgenwchten Spa'tzle Kleinere Portion /small

Beef sour roast with dark jus and homemade spaetzle

Bei qlnvertréiglich]witen und ﬂllergien sprechen Sie bitte mit unseren Servicemilarbeitern
“Uerschiedene gerichte kinnen wir gluten- & ,Euktosefrei zubereilen.

Wir bitten um Jhr “Uerstindnis, dass vir bei ‘(Umbestellungen 100 € Servicegebiﬂlr berechnen.

Die Semicegebiﬂlr kann von @eihge 21 (Beiluge variieren.

6,00 €
RO0 €

20,00 €

2700 €
2400 €

3650 €

3450 €
IS0 €

20,00 €
26,00 €

20,00 €
26,00 €



rische Plifferls

Geschnetzeltes Kalbsfleisch an einer Pfiffe erlingrahmsauce 2000 €
und }ulusgemachien Sputzle Kleinere Portion /small 2500 €

Sliced veal with a chanterelle cream sauce and homemade spaetzle

Schweinemedaillons an einer g)f 1f f erlingrahmsauce 20,00 €
mit hausganachien Spdtzle Kleinere Portion/small 26,00 €

Pork medallions in a chanterelle cream sauce with homemade spaetzle

Entrecote vom Argentinischen Angus Rind mit frischen Pfif] ferlingen 35,00 €
in Rahm, dazu f eine Butternudeln Kleinere Portion/ small 3200 €

Entrecote of Argentinian Angus beef with fresh chanterelles
in cream, served with fine buttered noodles

gebratene “Biolachstranche, regionules ,Eachsforellenfilet, ,Zanderfilet auf feinen 34,00 €
Butternudeln an Pfifferlingrahmsauce und “Brokkoli rischen Kleinere Portion  3[,OO €

Fried organic salmon tranche, regional salmon trout fillet, pike-perch fillet on fine
Butter noodles with chanterelle cream sauce and broccoli florets

Feine Butternudeln an einer (.Pf 1f f erlingrahmsauce
Gehobeltem Parmesan, Strauchtomatenil 2500 €

Fine butter pasta with a chanterelle cream sauce sliced parmesan, vine tomato oil

“Bowl V—Uegetarisch 2300 €
Linsensesamsalat, gebackener Hirtenkiise mit g)amwsan-f](rduterchip und Frische Salate

Lentil sesame salad, baked shepherd's cheese with Parmesan herb chip and fresh salads

Vegan

Jndischer genu'isestrudel (nicht pi]wnt) an Brokkoli- Liebstickelsauce
dazu Rote Beele Glasnudeln 2500 €

Indian vegetable strudel (not spicy) with broccoli and lovage sauce served with beet glass noodles



(\X/ilclragout (Reh oder Hirsch, je nach gugdgluck) 2800 €
Rotkraut, huusgenmchte Spaltzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/small 2500 €

Wild stew (deer or stag, depending on results of the hunt) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries

Rehschnitzel an einer g)ﬁ][][erlingru}unsauce, ﬂpf elrotkraut, 36,00 €
Preiselbeeren und huusgmuchien Spa'tzle Kleinere Portion/small R00 €

Venison escalope in a mushroom cream sauce, red cabbage with apples,
cranberries and homemade spaetzle

Lowls

“Bovl mit U?inderfiletstreifen 2,00 €
an (Burbequegevoiirze, frische Salate

Bowl with beef fillet strips with barbeque spices, fresh salads

“Bowl mit Pulenpliitzchen 2500 €
an Indischem Curry frische Salate

Bowl with turkey patties with Indian curry fresh salads

“Bowl (Uegetarisch 2300 €
Linsensesamsalat, gebac]wner “Hirtenkiise mit g)arnwsan-g(rduterchip f rische Salate

Lentil sesame salad, baked shepherd's cheese with Parmesan herb chip and fresh salads

Rleiner Cinblick in unsere Dessertharte?
Creme Briilee unter'm ,Zuckerbogen mit Sahne und jriichten garnierl, IOS0 €

dazu cremiges Pistazieneis
Créme Brdlée under a sugar garnish with cream, fruits and Creamy pistachio ice cream

Parfait von Regionalen Kirschen IOSO €
auf “Bourbon-Uanillesole, frische “Beeren, Sahne

Parfait of regional cherries on bourbon vanilla sauce, fresh berries, cream



